
                                                                                 
 

 
Ländle Gastronomie                                                          Tel.:05572/7929370 Fax: 05572/7929371 
Hochschulstraße 1                                       Mail:             info@fhv-mensa.at 
6850 Dornbirn                                       Homepage:  www.laendlegastronomie.at 

MENÜPLAN –FHV Mensa 

  vom   17.06.19   bis   22.06.19   /   25. Woche 
 

Pute und Hühnerfleisch beziehen wir ausschließlich aus Vorarlberg und Österreich 

 
  Information über Allergene erhalten Sie bei unseren geschulten Mitarbeitern im Restaurant – unbeabsichtigte Kreuzkontakte können nicht ausgeschlossen werden. 
 

 

      Öffnungszeiten:     MO - FR    von 07:45 - 14:00 / SA 10:00 - 14:00  
Cafe Schräg:  MO - DO 14:00 - 19:00   / FR 14:00 – 22:00 /SA geschlossen 

 

TAGESTELLER: jeden Tag gibt es einen frischen Tagesteller um sensationelle € 4,60   KAFFEE um € 1,50 

 

 
Menü 1  

inkl. Tagessuppe   € 7,10 

Menü 2 
inkl. 1 Stk. Obst   € 7,10 

Tagesangebot  
inkl. Menüsuppe oder Salat 

Montag 
Spaghetti Bolognese vom Bio Rind  
mit frischem Parmesan und kl. Blattsalat 

ACGLO 
Sauerkraut-Fleckerl mit frischen Kräutern  
und Paprika Dip dazu ein kl. Dessert 

ACGLO   

Dienstag 
Ländle Kalbsbratwurst vom Ländle Metzg 
Klopfer mit Erbsen-Karottengemüse  
und Kartoffelpüree 

GLOF 

Asiatische Reispfanne mit frischem 
Koriander und Sesam-Rührei  
dazu kl. Blattsalat 

NFGLO 

Chili Spaghetti mit Erbsen-
Mandelsauce und buntes 
Gemüse€ 7,50 

LOA 

Mittwoch 
Orangen-Hühnerkeule vom Karu Hof  
mit Butterreis und Pfannengemüse 

GLOF 
Getreidestrudel mit Gemüse, Kartoffelpüree 
und Tomatensauce dazu ein Dessert 

ACGLOF 

Chili Spaghetti mit Erbsen-
Mandelsauce und buntes 
Gemüse € 7,50 

LOA 

Donnerstag Fronleichnam  Wir wünschen Ihnen einen schönen Feiertag!    

Freitag 
Fischknusperfilet mit Kartoffel-Gurkensalat 
und Sauce Tartare 

DACG 
Hausgemachter Riebel mit Ländle Apfelmus  
und Kristallzucker 

AG   

Samstag 
Vorarlberger Rinderrückensteak  
mit Speckbohnen und Kroketten 

ACGLOF 
Pikanter Reis-Gemüseauflauf  
mit Kräuterrahmsauce und kl. Menüsalat 

ACGLO   
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Legende der Allergene 
 
 
 
 

A  Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse H  Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse 

B  Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse L       Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse 

C  Eier und Geflügel daraus gewonnene Erzeugnisse M     Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse 

D  Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse (außer Fischgelantine) N  Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

E  Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse O  Schwefeldioxid und Sulfite 

F  Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse P  Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse 

G  Milch von Säugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose) 
R     Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische 

             und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 


